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Obijetivo de la
carrerd

EVALIMENTD:

Formar profesionales integramente, con una solida formacion y

con conocimientos tecnoldgicos en el campo de la Ingenieria en
Alimentos, que contribuyan a resolver problemas y plcntecr
nuevas adlternativas para satisfacer las necesidades en alimentos dentro de los

sectores productivo y social.

Perfil de
ingreso

Para ingresar a
Ingenieria en Alimen-
tos en la UPIBI, IPN,
los aspirantes
demostrardn los conocimientos, las
habilidades y las destrezas que se
mencionan a continuacion:

Conocimientos

Poseer bases acadéemicas solidas
en el drea de fisica, matemdticas,
guimica y biologia.

Tener conocimiento del idioma inglés
lbdsico o intermedlio.

Conocer los fundamentos bdsicos
de las ciencias humanas y sociales.

Habilidades

Comunicarse correctamente de
manera oral y escrita.

Analizar, sintetizar y evaluar informa-
cion.

Trabaijar de manera individual y en
grupo.

Actitudesy valores
Etica.
Responsabilidad.
Honradez.

Obijetivos
educacioncadles

_— Aplicar conocimientos de la ingenieric
- | de alimentos relacionados con la
operacion, innovacion o administra-
cion de la tecnologia alimentaria.

_—1 Participar en el desarrollo de produc-

-r) tos alimenticios o en la creacion de
—1 empresas gque satisfagan las necesi-
dades de la poblacion, integrando
conocimientos de ciencia y tecnologia
de alimentos.

_—1 Participa en el establecimiento o en el

- ) cumplimiento del marco regulatorio
. de la legislacion alimentaria.

Perfil de
egreso

El egresado de la carrera de
Ingenieria en Alimentos:

Participa en el diseno,

localizacion, evaluacion, instalacion y puesta en
marcha de plantas procesadoras de alimentos
hasta su operacion y administracion.

Trabdja en aspectos relacionados con equipo,
maguinaria y procesos de produccion.

Selecciona, maneja y redliza la conservacion de
las materias primas, insumos y productos
terminados durante la fase de produccion de
alimentos.

Aplica sistemas, técnicas y medidas de preven-
cion ambiental, en el desarrollo de procesos vy
produccion de alimentos.

Participa en la promocion y creacion de micro,
pequena y mediana empresa dlimentaria.

Incide en el disefno, desarrollo y mejora de
pproductos y procesos alimenticios.

Realiza innovacion en produccion de alimentos
incluyendo la biotecnologia.

Campo |
e El ingeniero en

ocupuclonal alimentos se puede

desempenar

exitosamente en:

Industrias de conservacion y transfor-
macion de alimentos (cervecerias,
harineras, panificadoras, plantas
congeladoras de alimentos, etc.).

Instituciones gubernamentales
(COFEPRIS, SEGALMEX, etc.).

Investigacion bdsica y aplicada en
alimentos.

Creccion de microempresas.

Consultoria en diversas dreas de
alimentos.

Docencia en instituciones de educa-
cion superior.

CONOCE EL

Ingenieria en

Alimentos
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https://www.upibi.ipn.mx/assets/files/ofertaEducativa/mapa-curricular/superior/escolarizado/mapa-curricular-ial-upibi-upiiz.pdf
https://www.upibi.ipn.mx/oferta-educativa/ver-carrera.html?lg=es&id=32&nombre=Ingenier%C3%ADa-en-Alimentos
https://www.facebook.com/upibipnoficial?locale=es_LA
https://www.facebook.com/consejeros.alimentos?mibextid=ZbWKwL
https://www.upibi.ipn.mx/

